




UN ITALIEN À MONTRÉAL
Un espresso double, une touche d’Amaretto et une belle

couronne de crème fouettée ou de lait moussé.
Toute une réputation ! 7.

ENTRE L’EST ET L’OUEST
Un « beau mélange » onctueux de

chocolat, d’espresso et de crème. 6.

Y FAIT FRETTE
Jamais il ne sera dit que le froid fait peur aux

québécois ! Au contraire, voici un espresso glacial qui vous
réchauffera le coeur. 4.

ESPRESSO 3.     ESPRESSO DOUBLE 4.50
LATTE 5.        CAPPUCCINO 4.50         FILTRE 2.

BEIGNES GLAÇAGE À LA VANILLE 4.50
BROWNIE 4.50

TORSADE AU POMME ET CANNELLE 4.50
BISCUIT 3.50

 *** DUO BEIGNE/CAFÉ 6.70 ***
Un italien à Montréal exclu



LE STANDARD ‘67
Heureux mélange de chocolat noir, cacao, lait et guimauve.

Comme celui de nos mamans. 7.50

LE HIPPIE
Woodstock est passé, mais le mouvement est éternel.

Chocolat chaud végane, lait d’avoine, orange et épices. 7.50

JE ME SOUVIENS
Riche chocolat chaud garni d’une crème fouettée à l’érable

et d’un caramel au beurre salé toujours à l’érable. 8.

LE TWIGGY
Léger comme la mannequin avec 

chocolat noir 70% et lait écrémé. 7.50

CHARLES DE GAULLE
Chocolat noir et crème 35%.

Vive le chocolat libre ! 8.

L’OSTI D’CHAUD !
Chaud et épicé comme le spectacle de mai ‘68 ;

avec piment, cannelle et chocolat. 7.50

Et pourquoi ne pas rajouter une touche de
Grand Marnier ou de brandy ? 4.50



Croustilles à la marmite
Noix assorties

Méli-mélo
4$ pour un ou 10$ pour trois

SERVIS AVEC CROUSTILLES MISS VICKY’S

LA MAGIE DU « MILE END »
Nommé en l’honneur du berceau du bagel à Montréal, le Mile End
regorge d’étages de viande fumée et juteuse, servi sur bagel au

cheddar et accompagné de son incontournable cornichon à l’aneth. 19.

LE LÉGENDAIRE FROMAGÉ 
L’ultime encas réconfortant d’antan, ce grilled cheese est un délicieux
et parfait mélange de trois fromages locaux et importés (Oka, cheddar

vieilli, mozzarella), grillé à la perfection sur pain au levain. 17.





ORANGE JULEP
Vodka, tonique, orange liqueur (Cointreau) 15.

CHERRY BLOSSOM
Gin, tonique, liqueur de cerise (Luxardo) 17.

Option tonique: régulier ou faible en sucre

Brassées à Montréal
par la brasserie Boréale

LAGER
4.5% 473ML 8.50

DOUBLE BLANCHE DU LAC
avec notes d’orange 6.1% 473ml 8.50

PILSNER DES MERS
Blonde de style tchèque 5.5% 473ml 8.50

LA ROUSSE
5% 473ml 8.50

IPA
6.2% 473ml 8.50



Frescobaldi Castello Pomino
Italie, 2022

Bonne fraîcheur en bouche avec
notes d'acacia et de pêche.

14.     48.

La Voûte Chenonceaux
France, 2022

Parfums de pamplemousse, d'huile d'olive, de
fleurs blanches et d'herbe fraîchement coupée.

Ronde et vivifiante en bouche. 
15.     50.

Côte de Vaudreuil Côte blanche
Canada, Québec, 2021

Arômes: ananas, végétales, poire. 
Sec, acide et léger.
Bouche généreuse.

11.     40.

BLANC



Le Sieur Rivard
Canada, Québec, 2018

Arômes: cerise, mûre, florales, végétales. 
Acidité vive. Sec et mi-corsé. Bouche généreuse.

17.     60.

ROUGE

Malivoire Gamay péninsule Niagara
Canada, Ontario, 2021

Arômes: framboise et petits fruits
13.     46.

Les Pious Côtes du Rhone BIO
France, 2021

Arômes: cerise à l'eau-de-vie,
épices, mûre, violette.

12.     42.



ORANGE

Pas Sages, 2021
Fermenté avec la peau en cuves d'acier inoxydable.

Arômes: agrumes, fruits blancs, florales.
11.     40.

Pippin cidrerie choinière, 2020
Arômes de foin et herbacé. Bulles fines

avec texture mieleuse. 
10.     50.

BULLES

Nino Franco Brut 
Prosecco di Valdobbiadene BIO

Italie
Fruité et vif 

60.


